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DE LA VIGNE AU CHAI

Notre Bordeaux rosé est issu de saignées de cuves de
Malbec et de Merlot. Fermentation a 17°. Aprés un cours
élevage sur lies fines comme pour les blancs, il a été mis
en bouteille a la mi-janvier 2019.

NOTES DE DEGUSTATION

Ce millésime présente un nez sur le fruit rouge, des notes
de bonbon. En bouche une légere vivacité accompagne
toujours le fruité. Il pourra étre servi en apéritif, avec des
viandes blanches ou durant n'importe quel moment de
convivialité entre amis.

REVUE DE PRESSE

« Merlot et Malbec font jeu égal dans ce rosé pale, fine-
ment bouqueté autour des fruits des bois, de la cerise et
du menthol, souple, d'un bon volume et assez nerveux
en bouche, un brin plus tannique en finale. »

Guide Hachette des Vins 2017

« Un rosé original né de jeunes ceps de Malbec (dix ans).
La robe est d’'un rose-orangé légerement tuilé, le nez
intense et tres fruité (agrumes, fruits rouges). A I'unisson,
la bouche évolue dans le registre de la souplesse et de |a
fraicheur. Simple et tonique. »

Guide Hachette des Vins 2016
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FROM THE VINE TO THE CELLAR

Our Bordeaux rosé is made from the bleeding of Mal-
bec and Merlot vats. Fermentation at 17°. After a course
maturing on fine lees as for the whites, it was bouled in
mid-January 2019.

TASTING NOTES

This vintage has a nose of red fruit and notes of can-
dy. On the palate, a slight vivacity always accompanies
the fruitiness. It can be served as an aperitif, with white
meats or during any time of conviviality with friends.
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